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BIEN PHAP PHONG NGU’A AN TOAN

D& tranh gay hai cho ngudi va tai san, hay tuan tha hwdng dan sur dung
B Phan nay giai thich mirc do thiét hai do sir dung khéng ding céach

Y S . R N
\\ HAY BOC KY HUO'NG DAN sU DUNG /J
f(

Vi nhiét d6 bén trong

ndi khi ndu cao.

A\ CANH BAO: "Ngi dung c6 thé gay thuong tich nghiém trong”

Hay tuan thi céc bign
phap phong ngira.

/\ CHU Y: "Ngi dung co thé gay thuong tich nhe hodc thiét hai tai san”

m Noi dung duoc giai thich bang cac ki hiéu sau:

Q biéu ban khéng dugc lam

o Diéu ban nén lam

/A CANH BAO

® Khéng str dung cho bét ky muc dich nao
khac ngoai nhirng muc dich dugc moé ta
trong sach huéng dan.
(Nguyén nhan gay chay, dién giat, ro ri hoi
nuéc, gay bong va thuong tich)

(Vi du vé céc thanh phdm bj cdm)

e Cac nguyén liéu thyc phdm lam tang
lwrgng bang cach dun séi (dau, mi, v.v...).

e Céac nguyén liéu thuc phdm dang hat
cirng phai dugc lude trude khi cho vao
nau.

e Céac nguyén lieu thyc phadm tao bot

nhanh khi phan trng véi nhiét nhu baking
soda, V.v...

e Céac thuc pham giéng nhu nhu rau xanh
va ca chua, V.v...

(Cac vi du ndu &n bj cdm)

¢ Cho nguyén liéu va gia vi vao tui nhua va
dun nong.

o N&u an véi dd dac cao (ca ri, ham, mut, v.v...)

¢ NA&u an v&i mét lugng 16'n dau.

 Nhirng digu khéng dugc lam:

e Khéng dugc rira hodc ngdm san phdm
trong nuéc.

(Sé dan dén bi dién giat hoac chap dién)
e Khong tu y thao roi hodc sutra chira.

(C6 thé gay hong san pham, dién giat hodc

thuong tich),

=p Hay lién lac v&i dai ly dé stra chira.

e Tranh xa tam tay tré em.
(Co thé gay bong hoac dién giat)

Trang 2
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BIEN PHAP PHONG NGU'A AN TOAN (" WAY 0C K HUGWG DN U DUNG )

B Phan day dién va phich cdm

O Nhirng digu khéng nén lam:

e Khéng lam héng phich cdm ho&c day dién. (Hu héng
nay la nguyén nhan gay dién giat).

e Khong str dung day dién, phich cdm da bi hong.
(Nguyén nhan gay dién giat hoac chap dién).

e Khéng c&m dién hay ngat dién béng tay uét. (Nguyén
nhan gay chén thuong do dién giat).

Day dién

Phich cam dién
o Nhirng diéu nén lam:

e Dam bao phich cdm khong bi hé. (Nguyén nhan gay
dién giat).

¢ V& sinh phich cam dién thu¢'ng xuyén. (Néu bui tich tu
sé gay ra sy cd dién va gay ra hoa hoan).

= Rt phich cdm va lau béng vai khé.

Hé théng
thoat hoi

B Chu y trong qua trinh sir dung hodc sau khi sur
dung.

© Khong dé tay trén hé théng thoat hoi (S& gay bong)

o Ngtrng str dung va ngét két néi phich cdm dién trong trudng hop bt thuéng hodc hong héc.
¢ Day cam dién bj ndng bét thudng.
e Day c&m dién bj bién dang.
¢ Thiét bj chinh phat ra khoi va c6 mui khét.
e Thiét bj co vét nirt.

= Lién hé ngay vGi dai ly dé kiém tra va stra chira.

© Nhirng digu khéng 1én lam:

e Khéng sir dung & nhirng noi c6 nudc hodc gan lira.
(Ro ri dién. Nguyén nhan gay chay né).

e  Khéng sir dung & nhirng noi c6 mét bing khong én
dinh, gb gh& hoé&c trén mat tham nhay cam véi nhiét.
(Gay bong hodc thuong tich).

e Khoéng dat gan tudng hodc do noi that.

=p Khi m& nap ndi, khéng dé san pham & nhirng vi tri cham
vao céc vat xung quanh nhu tudorng, do ndi that hay ké
nha bép. BGi v&i ban trugt, kéo thiét bi ra dé hoi nuédc
khoéng cham vao bé mat trén.

N J

Huéng dan str dung ndi com cao tan Trang 3



® Khong lam nhu sau:

e CAam phich cdm thang v&i hé thdng thoat
hoi (Gay dién giat hoac chap dién).

B Kiém tra tru¢'c khi str dung.
 Nhirng digu khéng nén lam:

° I?hongylf)ao g'? st dung thtr gi ngoa =» Hay sir dung ndi com dién & vj tri ma hoi
long ndi chuyén dung. nuéc khéng cham vao phich cdm dién.

e Khong thém nuéc qua muc nudc toi da.

@ Nnhirng digu nén lam:

e Lau kho long ndi trurdre khi cho vao noi néu.

e DPam bao noi dat thiét bi khdng tron trugt. o Hay 1am nhirng digu sau:

e Rut phich cdm ra khoi § c&m khi khéng st
dung.
(Nguyén nhan gay hoa hoan va chép dién)

B Trong qua trinh stir dung hodc sau khi
str dung:
® Khéng cham vao cac bd phan néng
(Nguyén nhan gay boéng).

e Heé théng thoat hoi, Ibng ndi ndu, mam
e Dit long ndi vao trong than ndi, dam nhiét, v.v...tr&’ nén néng ngay khi ban
bao ndi com tiép xuc tryrc ti€p véi mam bt dau ndu com).
nhiét bang cach xoay nhe ndi tir trai qua
phai cho dén khi né dugc dat & tu thé
phu hgp.

=p VUi long rat phich cdm dién va dé thiét
bi ngudi.

0 Cach l1am sach néi:
RUt dién ra trude khi lam sach noi.

1. Ngam Idng ndi bén trong nué'c &4m sau do rira sach bang miéng x8p bot bién.
2. Lau sach than va vung ndi bang vai &m.

3. Céc dung nuére can va mubi x¢i com can dugc thao ra va rira sach sau méi lan str dung.

4. Khéng slr dung co ndi hodc miéng rira bang kim loai.

Trang 4 Huéng dan str dung ndi com cao tan



/\ CAC MA LOI TREN MAT PIEU KHIEN

STT | Maloi Nguyén nhan Chi tiét 16i
H& mach cam bién (NTC) dudi ¢ thé do mét trong cac nguyén nhan chinh sau:
H& mach 1. Do tut jack c&m hodc jack c&m tiép xtc khong t6t tai vi tri mach ngudn hodc
; E1 cam bién mach céng suét clia day cam bién duéi (cam bién ndm & gitra mam nhiét hodc
duéi mam tu).
2. Do hdng cam bién dudi.
3. Birt day ndi clia cam bién dudi.
Chap cam Chap cam bién (NTC) duGi cb thé do mét trong cac nguyén nhan chinh sau:
2 E2 b"’l QUi 1. Hong cam bién dugi
ien ducl 2. Chap tai mach nguén hodc mach céng suét
5 E3 Cambién | i it 46 tai cam bién dudi virgt qua 185°C ndi 56 bao 1i E3 va ngirng hoat
dudi t?! dong dé bao vé san pham.
qua nhiét
Ho& mach cam bién (NTC) trén c6 thé do mét trong cac nguyén nhan chinh sau:
1. Do tut jack cdm hoéc jack c&m tiép xtc khéng t6t tai vi tri khép néi khu vure
; N gia hop thoat nuéc hodc tut jack cdm hodc jack cam tiép xtc khéng tét tai mach
4 E4 DLf,‘t cam ngudn hodc mach cdng suét cua day cam bién trén (cam bién ndm & trén nap
bién trén cuia san pham).
2. Do hong cam bién trén.
3. Dirt day néi ciia cam bién trén (thudng phat hién tai khu vurc ban 18 ciia nap).
Chép cam Chap cam bién (NTC) trén cé thé do mdt trong cac nguyén nhan chinh sau:
5 E5 o P : 1. Hong cam bién trén
bién trén 2. Chap tai mach nguén hodc mach céng suét
6 E6 Qua nhiét Khi nhiét d6 tai cam bién trén vuot qua 150°C ndi sé bao 16i E6 va ngirng hoat
cam bién trén | dong dé bao vé san phdm.
Khi san pham béo 16i E7 la khu virc IGBT hodc ban than IGBT dang co su c6,
7 E7 L&i IGBT san pham khdng thé hoat dong dugc. Sy ¢d nay can phai giri vé cty dé hodc
ngudi c6 chuyén mén méi co thé xir ly dugc.
DUt ¢ Cam bién nhiét d6 tai khu vurc IGBT bi 16i dirt hodc hé mach tai chan han cam
8 ES JUTCaM | g san pham sé bao I6i E8 va khang thé hoat déng dugrc néu khdng duoc xir
bién IGBT | 1y Can phai guri v nha san xuét hoiic ngudi co chuyén mon xtr 1y.
Khi nhiét o tai IGBT vurgt qua mire cho phép, mat digu khién sé bao 16i E9, do
maot s6 nguyén nhan sau:
1. Quat lam méat bj I6i.
A + Ban than quat gi6 b 16i
9 E9 QL:gg?_let + Do quat hut phai dj vat nhu téc, day, bong...
2. Do I6i mach cép ngudn cho quat lam mat
3. Do tut jack ho&c dirt day n6i cia quat lam mat
4. Nhém tan nhiét bj dinh nhigu bui bén, lam giam kha nang tan nhiét cho IGBT.
5. Do mach chtrc nng bi 18
Dién 4 Khi dién ap dau vao vuot qua giéi han 250VAC, mat hién thj sé bao 16i F1 va
10 F1 ien ap ngurng hoat dong dé bao vé& san pham, néu dién ap dau vao khdng cao ma san
cao pham van bao F1 thi do mach chirc ning bj 16i.
Khéna c6 Khi khéng c6 Idng nbi, mét hién thj sé bao I6i F2 kém theo coi bao cho dén khi
11 F2 \Ag_ ldng ndi dugc dét vao dung vi tri trén san pham thi mét hién thj sé ngirng bao 18
noi va di vao hoat dong & ché dé da chon.
bién ap Khi dién ap dau vao thap qua gi¢i han 130VAC, mat hién thi sé bao 16i F3 va
12 F3 thép duéi ngirng hoat déng dé bao vé san pham, néu dién ap dau vao khdng thdp ma san
130VAC pham van bao F3 thi do mach chirc ning bj 16i.

Huéng dan sir dung ndi com cao tan
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I. TONG QUAN CAC CHE DO TREN MAT DIEU KHIEN

INVERTER

N’ B\’ B\’

HOY/ GIT AM ' . ' I '
COM CHAY ‘ NAU cHAO ‘ LAM NONG‘

NAU KHI

HEN GIG NAU COM i o (e PIEN YEU
KHIDIEN YEU HAP ‘ UAm ‘ ‘M

‘HENGI(’J ‘sf/ucuunl l GATO ‘ ‘ PIZZA ‘

TR

MENU

Mat diéu khién ndi com cao tan

01 m phim "Huy/ giit &m": Gitr phim 2 giay dé hay
toan bo lénh, ché do khi da chon.

N\ Chon ché do "U am" khi ndi dang & ché d6 chd "----", man
-/ hinh hién thij the gian U bat dau tir “OH” tire 1a ndi da dugc
dua vao ché dé "U 4m", nira than bén duéi cua biéu tugng
noi com trén mét diéu khién sé sang mau vang.

HOY/ GIT Am

Fvuib
/1R

02- phim "Hen gio’": Hen th&i ndu com theo mong

muén.

Chon bt ky ché do ndu com tryc tiép nao trén mat didu
HEN GIG khién cling nhu cac ché do trong nat "MENU", sau do &n
N\ nat "Hen gio™" thdi gian dau tién hién thj trén man hinh 1a
/ "0:30". An nut "Gio™" dé ting thoi gian hen theo gid va dn
ZAX— nat "Phut" dé tang thi gian hen theo phat, méi 1an &n tang

1 don vi. thai gian hen gid ndu 1én dén 24h ké tir khi hoan
tat viéc hen gio.

Trang 6 Huéng dan str dung ndi com cao tan



- & D0.00

03I NGt "Ndu com" dn dé chon truc tiép ché do
ndu com théng thwd'ng ma khéng cén chon trong nat
"MENU", sau khi &n dén hién thj trén mat diéu khién sé& nhay
3 lan va noi sé di vao hoat déng, man hinh sé hién thj nhay
xoay thanh vong tron lién tuc. Khi hét thic qua trinh ndu com
noi sé tu dong chuyén sang ché do u &m, dén i &m mau vang
trong khoang hién thj sang, man hinh hién thi thdi gian 0 bat
dau tr “OH”.

2 Churc ndng nay dugrc thiét ké riéng biét dé dé sur dung,

chi cén nhén nut chirc ndng /a com da dugc ndu.

04- "Gio" 4n nut dé diéu chinh tang thoi gian tir Oh +
23h trong ché dé hen gid, an giir dé tang nhanh.

O5I "Phat" 8n ndt dé diéu chinh tang thdi gian tor 1
phut + 59 phut trong ché dé hen gidr, an gitr dé tang nhanh.

Huéng dan stir dung ndi com cao tan

Trang 7



06 m  "N&u co'm khi dién yéu" dn dé chon truc ti€p ché
NAU KHI dd ndu com khi dién ap str dung bj yéu tir (170 + 200)VAC hoac
BIEN YEU noi tur ddng nhan biét dién yéu dé chuyén sang ché do ndu com
dién yéu, ma khéng can chon trong nit "MENU", sau khi &n dén
hién thi trén mat diéu khién sé nhay 3 lan va noi sé di vao hoat
déng, man hinh sé hién thi nhay xoay thanh vong tron lién tuc.
Khi hét thuc qua trinh ndu com ndi sé ty déng chuyén sang ché
dod u dm, dén u dm mau vang trong khoang hién thj sang, man
hinh hién thj th&i gian G bat dau tir “0H”

Khi ndu o ché do dién yéu thoi gian ndu com sé dai hon

2 binh thuong.
D&y la chirc nang Sato thiét ké riéng cho ddc thd dién
y8u va khéng 6én dinh tai thj truorng Viét Nam.

_________________________________________________________________

07 m Nat "MENU" &n nhiéu [an dé chon cac ché do bén
trong mét diéu khién khi dén ché dé mong mudn thi dirng lai,
dén tai vi tri d6 sé nhédp nhay 3 lan va noi sé di vao hoat déng,
man hinh sé hién thi nhay xoay thanh vong tron lién tuc.

Ché do 1
N&u com - Co'm chay - Nau co'm khi dién yéu

Man hinh khéng hién thj thai gian cu thé khi chon ché do “Nau |
com” “Com chay” va “N&u com khi dién yéu” vi thdi gian cu |
thé sé dugc nodi tur dong tinh toan va diéu chinh tly vao luong |
gao dugc nau, néu nhidu gao thdi gian sé tu dong tang 1énva |
it gao thi thdi gian sé ty dong giam di, chi khi da hoat dong :
dat d&n nhiét d6 can thiét man hinh s& hién thj "00:10" va b4t .
dau dém nguoc va "00:00".

Ché db 2 Ché do 4
N4u chao Hap

40 pht. 30 phut.
Ché d6 3 Ché d6 5
20 phut. 02 gi

_________________________________________________________________

Trang 8 Huéng dén sir dung ndi com cao tan



___________

40 phat
26 phut

________________________________________________________________

: 08 - 12 gi&r

_____________________________________________________

Thoi gian u &m kéo dai dén khi tat hodc ngirng cép dién,
nhiét do khi u &m trong khoang (65+70)°C".

Ché do 6

Ché do7

Ché do6 8

08- “CACH HEN GIO" NAU”

Budc 1: An nat "Menu" dé chon ché dé mong mudn

Budc 2: An nat "Hen gi¢", man hinh hién thj "0:30"

Budc 3: An nat "Phat" dé thay d6i s6 phat can hen, &n nat "Gid" dé thay déi s6 gio can
hen, sau khi chon dung s6 gi& va phut mong mudn thi dirng lai, dén bao sé nhdp nhay 5
lan va ndi ty ddng dém nguoc dan vé 0 va bat dau hoat déng.

@ SUA CHU'A VA LINH KIEN THAY THE

=)

=)

=)

=)

San pham ndi com cao tan Sato dugc
thiét ké va san xuat 100% ¢& Viét Nam.

Dam ba&o:
1. Phu hop véi méi trurong tai Viét Nam.
Mach duoc phu chéng am.
2. Thiét ké than thién vdi thoi quen tiéu dang tai Viét Nam.
Chi can &n 1 nut la néu.
3. Bdp urng sur dung khi dién yéu va khdng 6n dinh.
N&u ¢ ché do dién yéu san pham nhén biét dién yéu tu
déng chuyén ché do.
4. Linh kign dé thay thé, stra chira.
Vi duoc sdn xuét tai Viét Nam.

Huéng dan str dung ndi com cao tan Trang 9



Il. CONG THU'C NAU AN

(01 Ruagao thatsach bang gia chuyén dung
cho gao da rira sach vao trong long noi.

02 D6 nuéc vao va didu chinh cho gao
phang déu, khéng map mé.

03 Dat dat long ndi vao trong ndi, dong nap,
cép dién cho noi.

3 ngudi YY)

+ Gao trang 5609 04 An "Ndu com" tryc tiép trén mat digu
. khién, dong ho thoi gian bao “00:45” sau
+ Nuéc =750ml khi dén bao nhép nhay 5 1an ndi sé di vao
trang thai hoat déng.
4 nguoi [-Y-¥-1- 05

| I

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| I

| |

| |

| |

: . } Néu dién yéu 170v nhdn nat chirc nang
: + Gao trang 840g “N&u khi dién yéu” hodc noi tu nhan biét
! l
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| I
| |
| |
| |
| |
| |
| |

i&n VAU d& chuve hire n& 5
« Nude ~1200ml 06 dién yéu dé chuyén sang chirc nang do

Sau khi ndi chuyén sang ché dé G dm
khoang 30 + 40 phut 1a ching ta cé thé st
dung dugc com.

6ngudi S &

- Gao trang 1120g

Luu y: Néu muén com déu hon va toi hon, sau khi ndi
chuyén sang ché dé u &m khodng 20 phdt, hdy mé ndp
va dung thia ddo déu com va déng nép lai 15 phut nira
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, la c6 thé sur dung.

« Nuéc ~=1500ml

Trang 10 Huéng dan sir dung ndi com cao tan



Hudng dan Ham

! Hudng dan Ham
(Ga ham thudc bdc) (Ga ham hat sen)
- Ga <1kg +Ga <1kg
» Nudc =1000ml » Nudc =1000ml

1 tdi thudc bac + Rau ngai ctiu
+ Gia vi: Hat ném, bot nghé, hat tiéu, mudi

Luuy: 1. Chon ga khéng qua 1kg dé dam bdo ga
chin déu.

2. Lugng nuéc cé thé diéu chinh tang hodc
giam tuy thudc khdu vi méi nguoi nhung khdng
it hon 600ml va nhiéu hon 2000ml dé dam bao
chét lugng hdm dugc cao nhat.

3. Trong cé qué trinh hdm, khéng mé ndp dé

03

04

05

chét luong thuc phdm ham dat hiéu qua cao.

Chon 1 con ga den hoac ga ta khoang 1kg
ham sé ngon haon, thit cling khéng bi dai
va thom dam da.

Dung bot nghé va gia vi dé udp thit ga cho
dep mat va dam vi hon, rau ngai ctru nhat
|&y phan 14 non sau do6 rira sach.

Cho ga da dugc wdp vao noi ti€p theo lay
|4 ngai ctru nhéi vao phan bung ga va &
phia bén ngoai ga. Phan thubc béc da
chué@n bj ban hay rai déu vao ga va noi,
tiép theo cho nudc d6 xdp than ga.

D3t long ndi vao trong ndi, dong nap, cédp
dién va 4n nat "MENU" trén mat diéu
khién chon dung chirc nang "Ham", dén
béo nhdp nhay 5 lan ndi sé di vao ché do
hoat dong, man hinh hién thj "01:30" (1 gi¢*
30 phat).

Sau khi ndi hoan thanh ché dd ham, ban
nén dé thém khoang 15 dén 20 phat mai
sur dung.

03

04

05

509 hat sen khé + 1 ndm ndm huang +2 cl
hanh kho, 1 ct gling + Gia vi: Hat ném, nudc
mam, dau an, hat tiéu, rau mui, hanh Ia.

Luuy: 1. Chon ga khéng qua 1kg dé dam bdo ga
chin déu.

2. Lugng nuéc cé thé diéu chinh tang hodc
giam tuy thudc khdu vi méi nguoi nhung khdng
it hon 600ml va nhiéu hon 2000ml dé dam bao
chdt lugng hdm dugc cao nhat.

3. Trong c& qué trinh hdm, khéng mé ndp dé

chét luong thuc phdm ham dat hiéu qua cao.

Chon 1 con ga den hodc ga ta <1kg dé
ham, sé ngon hon thit cling khéng bi dai
va thom dam.

Dé& nguyén con va mé phanh bung gitra
hodc chdt miéng vira an, wdp phan thit ga
vira chat cung v&i hanh khé, nghé, gia vi
30 phut cho ga ngdm déu gia vi.

Cho dau &n vao chao da dugc lam néng
phi hanh thom. Cho thit ga uép gia vi vao
chao dao déu dén khi thijt san lai thi cho
sang noi com dién, cho nuéc ngap thuc
pham. N&m huong, hat sen ngdm nuéc
noéng sau dé cho vao ndi.

An nat "MENU" d& chon dung chirc nang
"Ham", dén béo nhdp nhay 5 lan noi di vao
hoat déng, man hinh hién thj "01:30".

Sau khoang 1 gio 30 phut khi ndi hoan
thanh ché doé ham, ban nén dé ngam thém
khoang 15 dén 20 phat méi sir dung dé
chat lugng ga ham dugc t6t nhat.

Huéng dan str dung ndi com cao tan
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Huong dén Ham

(Chén gio ham)
- Chan gio <1kg
» Nudc ~1000ml

| |
| |
| |
| |
l l
3 + Chan gio chon loai chdc, map 3
i +Hanhlartasach |
| +T0i boc vo, dap nhd 1
| +Gling cao vo, cat miéng }
|+ Buong phen :
i +Ruou giavi |
I+ Nudc mdm, xi dau }
! +Hoa hoi, vé qué }
Lo L4 nguyét qué. :
| |

01 Chan gio cao bé 16ng, rira sach va chat
thanh nhigu miéng nhé vira phai. lam
sach hoa hoi, vo qué, la nguyét qué va
dudng phen vao mét dia riéng.

(02 Tran gua chan gio v&i nuéc soi, lam
sach roi vét ra bat dé rao nuédce.

03 Udp chan gid voi xi dau, nuéce mam,
gtrng, téi vao tron déu trong khoang 15
phat. Cho hoa héi, vo qué, la nguyét qué
vao tui loc, budc kin lai.

04 Chaén gid bo vao ndi. Bo tui loc, dudong
phén va hanh la vao néi. Thém nuéc
ngap ngang mat chan gio.

05 An nat "MENU" chon chirc nang "Ham",
dén bao nhdp nhay 5 [an noi sé di vao
ché dé hoat dong, man hinh hién thj
"01:30". Sau khoang 1 gi& 30 phut khi
ndi hoan thanh ché dd ham, ban nén dé
thém khoang 15 dén 20 phut mai sir
dung dé chét lugng chan gid ham dugc
ngon nhét.

02

03

04

05

- Gao trang 1409

« Nuéc =1100ml

Luu y: Khéng ndu qua 2 céc gao vi nhu
vdy chdo sé bj ddc quéd va khéng dé quéa
2000ml nudc vi sé bj hién tugng trao
nuée chdo qua hé théng thoat hoi.

Rtra gao that sach bang gia chuyén dung
(khéng rira béng long ndi), cho gao da rira
sach vao trong ldng nodi.

P8 nudc vao va diéu chinh cho gao
phang d&u, khdng map mo.

D4t dat long ndi vao trong ndi, déng nép,
cép dién cho noi.

An nat "MENU" trén mat diéu khién va
chon dén chirc nang "N&u chao" sau khi
dén bao nhdp nhay 5 lan noi sé di vao
trang thai hoat déng.

Sau khi ndi chuyén sang ché doé u &m

khoang 10 + 15 phut la ching ta c6 thé str
dung.

Trang 12
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. Triing ga: 5 qua . Dau an: 30ml

« Nudc cét chanh: 1 thia ca phé . Vanilla: 5ml
- Dbudong 80g - Bot ngo: 30g

- Stta tugi khong duong: 30ml

I
I
I
:
I
- Mudi2g - Botmy: 70g !
|
|
I
I
I
|

Buéc 1: Tach long trang trirng vao cai au 16, long dd dé rieng vao bat.

Buéc 2: Cho muéi vao au long tréng trirng, diing may danh trirng danh & t6c do thap danh
béng nhu bot xa phong to, thém nuéc cét chanh danh béng min. Cho dugng vao danh cling

& t8c d6 cham (nén chia 3 lan thém dudng). Khi hén hop béng min dat chép mém thi dirng.

Buéc 3: Cho [an lugt tirng Idng do trirng ga vao hén hop long trang trirng va danh & téc do

cham (lic nay danh tan quén ldng dé véi hdn hgp long trang 1a dugce, khéng danh 1au qua).

Budc 4: Sira tuoi, dau &n, vani khudy déu va cho dan vao hén hgp bot trén (rét men theo

thanh au cham cham), may danh trirng danh déu & t6c do thap nhat khoang 1 phdt.

Budc 5: Ray bot my va bot ngé, chia 3 an cho vao hén hop, méi lan dung may danh trirng &

t8c do th&p nh&t dé tron nhanh va déu bét vao hén hop.

Budc 6: Quét 1 16p dau/ bo méng vao day va thanh 1dng ndi. Cho hén hgp bude 5 vao long

ndi cao tan SATO. Chon ché dé Iam banh va chd thanh qua sau 40 phut.

Huéng dan str dung ndi com cao tan Trang 13



| |
| |
| «Slfatuoico dudng ................ 8ooml |
| |
[ eSTAdEC . e 1/2hop |
| |
| +StrachuaVinamilk.................. 1.5hop |
| |
| |
| |
01 Stra tuoi c6 duong 800ml (nhiét

02

03
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do6 phong) + 1/2 hop sira dac (nhiét
dé phong) + 1.5 hdp sira chua
Vinamilk khéng duorng (dé nhiét do
phong truéce 2 gio).

Cho sira dac vao sira tuoi quéy
déu, dat 1én bép dun nho Itra dén
s6i |an t&n, vira dun vira quéy cho
déu stra.

B0 ra bat td dé ngudi khoang 35 do
(thur giot sira ra c8 tay thdy hoi &m
la dugc). Cho 1 it sira nay vao sira
chua, danh nhe cho tan sau dé nhe
nhang d6 lai vao t6 stra khudy déu
nhe nhang.

D& hén hop trén vao ha thuy tinh,
lau khé bén ngoai hii va dat vao
noi.

Cho nuéc cao dén 2/3 sira chua va
an nat “MENU” trén bang diéu
khién dé chon ché do “Sira chua”.
Man hinh hién thi “08:00”, dén b&o
nhdp nhay 5 lan sé di vao hoat
dong. Sau khi hét thdi gian cho ra
ngoai day ndp dé tu méat sé ngon
hon.
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- Gia vi hat ném, hat tiéu, dau olive, s6t ca chua
t6i, hanh kho, 14 oregano.

3 - Dé pizza 20cm 3
| «Thitbd 130g |
i - Ngb ngot 1 bap i
3 - Duia 1/3 qua 3
i +Gtchudng 1/4qua |
i + Phomai sgi 1209 i
I |
| |
I I
I I
[} I
| |

Ngé ngot tach ldy hat, dira cat hat Iyu
5-7mm ap chao nuéng so qua, ¢t chudng
cét hat lyu. Thit bd uép hat ném, tiéu,
chat dau an cho mém.

Cho dau vao chao xao &t, ngd chin t&i bo
ra bat.

Cho dau vao chao phi téi thom, hanh kho
bam, cho thit bo vao xao gan chin thi cho
s6t ca chua vao dao so xong tat bép, trén
thit bo + ngo + 6t

Dat dé pizza lén khay (dia), cho 1 chut sét
ca chua lén mat dé banh. Cho nhéan theo
thir tu: 1 16p phomai sgi, toan bd bo + ngd
+ 6t, diém chut dira, ric pho mai sgi con
lai 1én trén.

Cho pizza vao long noi sach, khd, dn nut
“MENU” trén bang diéu khién dé chon ché
dd “Pizza”, man hinh hién thj “00:30”, dén
bao nhdp nhay 5 lan sé di vao hoat dong.

Trang 14

Huéng dan str dung ndi com cao tan



e,

- Kem tuoi - d6 trang tri

Huiéng dén tam gato

C
} «Triing ga: 5 qua; Stra tuai khong dudng: 37ml - Bo lat: 20 gram; Chanh: 1/2 qua }
| |
3 « Dau @n: 37ml; B6t mi da dung: 75 gram « Muéi: 1/4 thia café; Vani: 1 6ng i
3 - Bot bap: 50 gram; Budng: 90 gram « Mugi: 1/4 thia café; Vani: 1 6ng i
| |
| |
| |
| |

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

01 Téchlong d6 va long tréng trirng ra hai u khac nhau. Cho mudi vao long trang trirng. Danh béng
Iong tréng trirng. Khi thdy bot khi I&n xuét hién thi cho chanh vao danh cho min nhu bot xa
phong. Thém dudng vao danh cung véi téc do cham, khi cho hét dudng vao thi danh véi téec do
nhanh nhét. H&n ho'p dat béng tréng min, nhdc que danh 1&n thdy chép mém thi dirng lai.

02 Cho lan lugt tirng long do trirng vao au long trang da dat danh véi tdc do cham nhat cho dugc
thanh pham mau vang nhat. (Mdi long dé danh khoang 10-15 giay).
Cho dau an, sira tuoi va vani vao 1 bat nho khudy 1én cho vao &u trén danh téc dé cham dé cac
nguyén liéu hoa quyén vao nhau.

03 Tron bot bap voi bot mi, chia lam 3 phan, [an luot ray tirng phan vao au trén va danh & tc do
cham cho b6t dugc trén déu vao thanh phdm. Quét dau xung quanh thanh va day ndi com dién
dé chéng dinh. Sau d9, tir tir d6 hdn ho'p bdt banh béng lan vao ndi, dan phang va gé ndi xuéng
ban dé loai bd bt bot khi.

04 An nat "MENU" trén mét digu khién dé chon vao ché dé “Lam banh”, man hinh hién thj “01:30”.
dén bao nhdp nhay 5 [an ndi tu dong chuyén sang ché do hoat dong, sau khi hoan tat qué trinh
lam banh, @€ yén banh trong ndi khoang 5 phdt.

05 Dung tam xién nhe vao chinh gitra banh, tam khdng dinh bét thi banh da chin, co6 thé 1dy banh ra
va dung kem, socola, hoa qua... dé trang tri 14 chiéc banh gato cua ban da hoan thanh roi.

Huéng dan str dung ndi com cao tan Trang 15
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