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Chét lwgng dén tir Nhat Ban!

Sato

HUGNG DAN SU’ DUNG
NOI COM BIEN

B C3m on quy khach d& chon mua san pham.
B DE s dung sdn pham ding cach, Quy khach vui long doc k{ huéng dan s dung nau.

Quy khach gir quyén nay can than dé tham khao vé sau.



1. NHAN BIET BO PHAN

Quai xach

Dén WARM - HAM
Pén COOK - NAU

”~ (Long ne;:§
=

Céng tac nau o R
Day dién xoay chieu

Biéu kién s dung san pham:
* Dién 4p 200V-220V, tan s6: 50Hz

* DAy cap ngudn da tiét dién 1.5mm 6i dong

2. CACH NAU COM

1. BPong gao

Pong chinh xac lugng gao can nau, khdng vuot qua dung tich clia sdn pham sé gay séng
com.

Dung tich SP 1.0L 1.2L 1.8L 2.2L 3.0L 4.6L 5.5L S.6L 6.0L 10L 4L

Khéi lwong gao
(max) (kg)

0.5-0.7 | 0.7-09 | 1.0-1.2 | 1.2-1.3 | 14-1.5 2.6 2.8 31 3.2 5.0 6.0

2. Vo gao

Khéng duoc vo gao bang long nhém. Nén vo bang 1dung cu riéng. Sau dé d6 gao da vo
vao long noi.

3. B6 nwérc

D& gao da vo vao ndi. Bat long noi trén bé mat phang sau d6 cho lwong nudc phu hop voi
tirng loai gao. Khéng cho nudc néng vao ndu com sé bi nhao.
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4. B3t long ndi nau vao than noi

Trong l&n st dung dau tién clia s3n pham, can vé sinh sach bén trong ldng ndi theo ding

céch sau dé ndi hoat déng 6n dinh va chinh xac:

- D6 nudc &m khodng 70°C vao long ndi, sau do dung khdn mém vé sinh sach s& bé mat
bén trong clia long ndi. Quan trong nhét & phan dudi day, vi long ndi maéi cé thé con sot
dau cla son chéng dinh - ddu khang nudc manh dan dén nhay sém, nhay non, vé néng

hon binh thudng.

- Lau hét nudc xung quanh bé mat cla long ndi va bé mat mam nhiét trude khi dat vao

nau com.

- Xoay nhe long ndi sang trai - phai 2-3 1an dé long noi
tiép xdc v&i mam nhiét. Néu long ndi vd mam nhiét
khodng tiép xuc cé thé s& dan dén com séng hodc dut
c4u tri gady héng noi..

5. Bay nap va cam day ngudn vao 6 cam

P4y nép va cdm chat day nguén (néu khéng sé& anh
hudng dén viéc nau va dnh hudng dén san pham).

6. Nhan cong tac

Chac chan rdng nap théng minh & ddng vi tri trude khi
bat dau ndu. Khéng duoc mé nadp ngoai hay rut phich
cém trong khi dang nau. Hay nh& nhan céng tac va
xem dén COOK cd sang khong (Gao sé& khéng duoc néu
& ché d& WARM).

7. Sau khi com dwoc nau, nén dé néng trong 15’

Sau khi com d& duogc nédu, thiét bj s& tuy dong nhay
sang ché do WARM, dé com béc hoi va ham trong 15°
nita ma khdng mé& ndp ngoai. Sau d6 ddo déu com va U
am dé com chin déu. Hay rut dién khi khdng st dung.

Long noi i : /

ol O cém
Phich cadm

0

WARM

COOK

Nhén céng tac dé bat du
néu. Bén COOK séng lén.

-
WARM
COOK

Dén WARM séng lén cho thay
dang ché dé hdm ndng
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3. BE GI* COM DA NAU NONG VA NGON

1. Vo gao that sach.

2. Sau khi com d& duoc nu va hAm, x&i déu com én.

3. Khdng dé thia x&i com trong noi nau.

4. Khéng hAm néng com qua 5 tiéng (s& lam ddi mau com va gay mui hoi).
5. Khéng dung ndi dé hAm céc loai thic &n khac.

6. Khdng hdm com lanh.

4. KHUYEN CAO KHI SU* DUNG NOI COM BIEN

1. Trude khi s&r dung Quy khach nén dun nudce séi khoang 30’ sau d6 méi nau thit.

2. Trong qua trinh dun th& nudc coé thé xuat hién cac hién tuong sau:

- Khoi téa ra nhiéu va cé mui khét kém theo khodng thoi gian tir 5-15° khi van hanh.

- C4c hién tuong nay (& binh thudng, do trong qué trinh san xuat dé bdo quan san pham
duoc bén dep chung téi cé s dung l&p dau bao vé bd phan gia nhiét nén khi st dung lan

dau sé co hién tuong trén.

5. LU Y KHI SU’ DUNG

1. Phai s dung & c&m phu hop véi phich cdm (6 cdm dién ldng gay ra cho tiép xuc bi néng,

cd thé lam chady dau phich cdm, ldm hdng day ngudn va hdng hé théng dién.

2. Trong qud trinh s& dung khéng duoc chén, gitt, tdc déng vao num coéng tac
COOK-WARM. Biéu nay cd thé lam chay néi hodc gay thuong tich cé nhan.

3. Khéng rlra ndi bang cach nhung vao nudc, khéng

rlra b€ mat mam nhiét truc tiép bang nudc.

4. Khéng dat ndi & nhirng vi tri san udt, bé méat khong
kién c6, khong bang phang, gan bép ga hay ngudn ra

va céc vat liéu dé chay...

5. Khéng dung long ndi ndu trén céac thiét bi bép ga, bép than... Diéu nay lam
bién dang long ndi, cé thé gay séng com.
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6. Thudng xuyén vé sinh day long n6i va m&t mam nhiét bang ré N\

.

khd. Hat com hodc vat thé la tich tu gitra long nhdm va mam nhiét

ldm anh hudng dén hiéu qua cla sdn pham co thé lam séng com.

7. Khodng thay thé long ndi bang long nbi khac hay vat chira khac

khdng ding véi sdn pham clia nha san xuéat.

6. KHAC PHUC SU c0

HIEN TUQONG

NGUYEN NHAN

CACH KHAC PHUC

Com séng
Chin khéng déu

Lugng nudc khdong phu hop.

Biéu chinh lvong nudc theo ting
loai gao.

Mam nhiét, cdm bién nhiét
(role) bi dinh com hay di vat

V& sinh sach s& ndi roi mdi sk
dung.

Long néi dat léch hay dinh
nudc day ngoai.

Lau sach nudc xung quanh long
noi va dat ddng vi tri.

O c&m dién ldng hay chua
nh&n nut COOK.

Ca&m vao 6 dién phai chac chan roi
nhan nut COOK.

Dién ap thap.

NAu lvong gao it hon dung tich toi
da. Dién &p tiéu chudn 220V/50Hz.

NAu nhiéu hon dung tich toi
da cho phep.

Khéng ndu nhiéu hon luong gao
quy dinh.

San pham dé nghiéng.

D3t noi trén bé mat bang phang.

Long ndi mép méo, bién dang.

Thay long ndi tuong thich véi san
pham.

DAy nép khong chat.

Kiém tra dong ndp trudc khi nau.

Com chay khét

Cong tac bi chén - gitr.

Co thé dan dén chay no, tuyét doi
khéng nén gilt cong tac.

- Khdéng str
dung dwoc
san pham
- Bén bao
khoéng sang

HAng cAu tri bao vé.

Mang sdn pham hdéng dén trung
tam bdo hanh.
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Sato

CONG TY BIEN TU VIET NHAT
Bia chi cong ty tai Viét Nam:
S6 84 Vuong Thira Vi, Thanh Xuén, Ha Noi
Bia chi céng ty tai Nhat Ban:

Tang 15, Toa nha Cerulean 26-1 Phd Sakuragaoka-cho
Quan Shibuya-ku, Tokyo, 150-8512 Nhat Ban
Trung tdm CSKH: 1900.54.54.97
Email: admin@satovietnhat.com.vn
Bia chi nha may: Trung Trac, Van LAm, Hung Yén

Website: www.satovietnhat.com.vn



